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INFUSIONES
té, manzanilla, menta-poleo, 

tila

VINOS
blanco, rosado, tinto

sangría, tinto de verano

Ribera del Duero, Rioja, Albariño

Malbec, Bordeaux

CAFÉ
solo, cortado, con leche

con hielo, capuccino

descafeinado (de sobre, de 

máquina)

café irlandés
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pincho moruno

banderilla

morro, jeta, callos…

farinato, chorizo, lomo, 

jamón

queso

CERVEZAS

lager, pilsener, de abadía, artesanal…

sin

rubia, tostada, negra

Mahou, San Miguel, Estrella Damn, Estrella de 

Galicia, Cruzcampo…
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BEBIDAS 

ALCOHÓLICAS

champagne, cava 

(brut, semiseco), vino 

espumoso…

ginebra, gin-tonic…

ron, cubalibre 

(cubata)

whisky

vodka

cognac, brandy

mojito, caipiriña, 

BEBIDAS REFRESCANTES

zumo (jugo) [naranja, melocotón, manzana…]

gaseosa

coca-cola, fanta

Acuarius
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ENTRANTES
ensalada

jamón

pimientos

corazones de alcachofa

calamares…

PASTA
canelones

fideos…

PIZZA
cuatro estaciones, 

napolitana…

PESCADOS
bacalao (a la dorada, al 

pilpil)

lubina, rodaballo, rape, 

dorada…

POSTRES
flan, helado, 

tarta

crema catalana, tiramisú…

CARNES
solomillo de ternera (de cerdo)

entrecôt

chuletón

costillas de cordero

maître, camarero

chef, cocinero, pinche

ARROCES
paella, risotto SALSAS

alioli, mayonesa, 

verde, boloñesa, 

rosa…


